
F Ö R  S Ä L L S K A P  M E D  F L E R  Ä N  1 0  G Ä S T E R  G Ä L L E R  F Ö L J A N D E :
V Ä L J  I  F Ö R S T A  H A N D  S A M M A  M A T  T I L L  H E L A  S Ä L L S K A P E T  

Ä R  D E T T A  I N T E  M Ö J L I G T ,  V Ä L J  M E L L A N  M A X  2  F Ö R R Ä T T E R ,  
3  H U V U D R Ä T T E R  O C H  2  D E S S E R T E R  F R Å N  M E N Y N  N E D A N .

U N D E R  V I S S A  S I T T N I N G A R  K R Ä V S  E T T  M I N S T A  O R D E R V Ä R D E  
Á  2 5 O  K R O N O R / G Ä S T  F Ö R  A T T  V I  S K A  K U N N A  T A  E M O T  S T O R A  S Ä L L S K A P

Säsongens Vilt — 275-295

Exempel: Reninnanlår, Fasanbröst eller Hjortfilé 
med säsongsbetonade tillbehör

Säsongens a la carte Fisk — 275-295

Exempel: Torskrygg, Gösfilé eller Röding 
med säsongsbetonade tillbehör

L U N C H M E N Y
f ö r  s t ö r r e  s ä l l s k a p

LILLYS
MENY

Toast Skagen 
~

Wallenbergare 
~

Chokladtryffel 

3 5 9

F Ö R R Ä T T T E R H U V U D R Ä T T E R

D E S S E R T E R

Toast Skagen — 149

Vår variant av klassikern smaksatt med 
grönt äpple, pepparrot och Västerbottensost

Wallenbergare — 175

Klassisk kalvfärsbiff, potatispuré, 
gröna ärtor, skirat smör och rårörda lingon

Löjrom — 195

30 gram på smörstekt brioche, vispad smetana,
picklad rödlök, dill och citron

Köttbullar — 185

Potatispuré, pressgurka, 
rårörda lingon och gräddsås

Säsongens vegetariska — 120-145

Byts ut efter säsong 
Vår, Sommar, Höst och Vinter-meny

Säsongens Vegetariska — 159-179

Byts ut regelbundet, bekräftas 
ca 2 veckor i förväg

Chokladtryffel — 35

Med kaffe  - 55

Chokladmousse — 45

Med kaffe  - 65

Crème Brûleé — 95

Med kaffe  - 115

Domtrappans Räksmörgås  — 219

Smörstekt Levainbröd med skagenröra,
handskalade räkor, majonnäs, ägg, hyvlad

grön sparris, dill och citron

M e n y f ö r s l a g  t r e r ä t t e r s

Löjrom
~

Köttbullar 
~

Chokladmousse

4 1 5

PROFESSORNS
MENY

5 4 5

Löjrom
~

Säsongens Vilt 
~

Crème Brûleé

NESTORS 
MENY



F O R  G R O U P S  O F  M O R E  T H A N  1 0  G U E S T S ,  T H E  F O L L O W I N G  A P P L I E S :
P R E F E R A B L Y  C H O O S E  T H E  S A M E  F O O D  F O R  T H E  E N T I R E  G R O U P .
I F  T H I S  I S  N O T  P O S S I B L E ,  C H O O S E  B E T W E E N  A  M A X I M U M  O F  2

S T A R T E R S , 3  M A I N  C O U R S E S  A N D  2  D E S S E R T S  F R O M  T H E  M E N U  B E L O W .

D U R I N G  C E R T A I N  S E S S I O N S ,  A  M I N I M U M  O R D E R  V A L U E  O F  2 5 0  S E K / G U E S T
I S  R E Q U I R E D  T O  A L L O W  U S  T O  A C C O M M O D A T E  L A R G E  G R O U P S .

Wild Game of the season — 275-295

Example: Reindeer, Pheasant or Venison 
with seasonal trimmings

Seasonal à la carte Fish — 275-295

Example: Cod loin, Pike perch or Char
with seasonal trimmings

L U N C H  M E N U
f o r  l a r g e r  g r o u p s

LILLYS
MENU

Toast Skagen 
~

Wallenbergare 
~

Chocolate truffle

3 5 9

S T A R T E R S M A I N  C O U R S E S

D E S S E R T S

Toast Skagen — 149

Our take on a classic, here flavored with green
apple  horseradish and Västerbottens cheese

Wallenbergare — 175

Ground veal patty with potato puree, green
peas, clarified butter and lingonberries

Bleak Roe — 195

30 gram on pan fried brioche, whipped
smetana, pickled red onion, dill and lemon

Swedish Meatballs — 185

Potato puree, pickled cucumber, 
lingonberries and Swedish gravy 

Green choice of the season — 120-145

Changes by the saeson
Spring , Summer, Fall & Winter menu

Green Choice of the season — 159-179

Changes regularly, will be confirmed
about 2 weeks in advance

Chocolate truffle— 35

With coffee  - 55

Chocolate mousse — 45

With coffee  - 65

Crème Brûleé — 95

With coffee  - 115

Domtrappans Shrimp Sandwich — 219

Pan fried bread with skagen, hand peeled
shrimps, mayonnaise, egg, green asparagus,

dill and lemon

S e t  m e n u s  t h r e e  c o u r s e s

Bleak Roe
~

Swedish Meatballs
~

Chocolate mousse

4 1 5

THE PROFESSORS
MENU

5 4 5

Bleak Roe
~

Wild Game of the season 
~

Crème Brûleé

NESTORS 
MENU
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