
S : T  E R I K S  G R Ä N D  1 5              0 1 8 - 1 3 0 9 5 5

b o k a  p å  i n f o @ d o m t r a p p k a l l a r e n . s e .
u p p g e  S t a r t t i d ,  M e n y v a l  o c h  t e l e f o n n u m m e r

vegetarisk Meny
GÅR ÄVEN ATT FÅ VEGANSK

R E S T A U R A N G  D O M T R A P P K Ä L L A R E N

14 februari 2026
A L L A  H J Ä R T A N S  D A G

kvällens Meny

Friterad chèvre på salladsbädd, med
skaldjurssalsa, balsamicoreduktion,

rädisa och rödbeta

FÖRRÄTT

Friterad chèvre på salladsbädd, 
med rödbeta, balsamicoreduktion 

och rädisa

FÖRRÄTT

Hjort med potatisterinn, 
chips och puré på palsternacka, 

bondböna, rårörda lingon, gräslök 
och marsalasky

HUVUDRÄTT

Glaserad blomkål med parmesan,
blomkålspuré, friterad halloumi,

bondbönor, granatäpple, 
torkad grönkål och örtolja

HUVUDRÄTT

Bakad vit choklad med marinerade
jordgubbar, passionsfrukt 

och torkade hallon

DESSERT

Bakad vit choklad med marinerade
jordgubbar, passionsfrukt 

och torkade hallon

DESSERT

695 kr. 595 kr.
S i t t n i n g s t i d e r :  1 7 : 0 0 / 1 7 : 3 0 / 1 8 : 0 0  s a m t  2 0 : 0 0 / 2 0 : 3 0 / 2 1 : 0 0

Nybakat bröd med vispat tryffelsmör
och färskost med basilika & rosépeppar

Nybakat bröd med vispat tryffelsmör
och färskost med basilika & rosépeppar



S : T  E R I K S  G R Ä N D  1 5              0 1 8 - 1 3 0 9 5 5

m a k e  y o u r  r e s e r v a t i o n  t o
i n f o @ d o m t r a p p k a l l a r e n . s e  a n d  s t a t e

s e a t i n g  s l o t ,  m e n u  c h o i c e  a n d  p h o n e  n u m b e r

vegetarian menu
ALSO AVALIABLE AS VEGAN

R E S T A U R A N G  D O M T R A P P K Ä L L A R E N

February 14th 2026
V A L E N T I N E S  D A Y

Menu of the night

Deep-fried chèvre on a bed of lettuce,
with seafood salsa, balsamic reduction,

radish and beetroot

STARTER

Deep-fried chèvre on a bed of lettuce,
with beetroot, balsamic reduction

and radish

STARTER

Venison with potato terinne,
parsnip chips and puree,

broad beans, lingonberries, chives 
and marsala jus

MAIN COURSE

Glazed cauliflower with parmesan,
cauliflower puree, deep-fried

halloumi, broad beans, pomegranate,
dried kale and herb oil

MAIN COURSE

Baked white chocolate with marinated
strawberries, passion fruit

and dried raspberries

DESSERT

Baked white chocolate with marinated
strawberries, passion fruit

and dried raspberries

DESSERT

695 kr. 595 kr.
s e a t i n g  s l o t s :  1 7 : 0 0 / 1 7 : 3 0 / 1 8 : 0 0  o r  2 0 : 0 0 / 2 0 : 3 0 / 2 1 : 0 0

Freshly baked bread with whipped
truffle butter and cream cheese

flavored with basil & rosé pepper

Freshly baked bread with whipped
truffle butter and cream cheese

flavored with basil & rosé pepper


